TORTINO DI PATATE della “BISMANTOVA”

Base pasta:

FARINA DI GRANO TENERO TIPO 0

Acqua

Strutto

Olio di oliva

UOVA extra fresche categoria "A" da allevamento a terra

Sale

Ripieno:

LATTE parzialmente scremato UHT

Acqua

Fiocchi di patate 13%(patate disidrate in fiocchi con conservante
E223

antiossidante E304 correttore di acidita E330 - stabilizzante E450

emulsionante E471 - disfodato disodico - aromi naturali)

Cipolla

UOVA extra fresche da allevamento a terra

Lardo macinato (grasso di suino, sale, aromi)

PARMIGIANO REGGIANO stagionato min 24 mesi (LATTE, sale,

BURRO

Sale

Prezzemolo

Aglio

Rosmarino

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI(valori medi per 100 gr di prodotto)

225,5 Valore energetico (kcal)
945,6 Valore energetico (kJ)
9,8 Grassi (g)
3,9 di cui saturi (g)
28,3 Carboidrati (g)
2,6 Zuccheri (g)
5,6 ‘ Proteine (g)
0,8 Fibre (g)
0,705 Sale (g)




